
ROOM 
SERVICE



Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) 
inklusive 8.1 % Mehrwertsteuer.

All prices are in Swiss francs (CHF), including 8.1 % VAT.

Liebe Gäste
Die Room Service Karte bieten wir Ihnen täglich von 11.30 – 21.30 Uhr an.
Tel 607 | Für den Service verrechnen wir CHF 5

Dear Guests
The room service menu is available from 11.30 am to 21.30 pm.
Tel 607 | We charge a service fee of CHF 5

Wir kochen ausschliesslich mit Schweizer Fleisch.
We only use meat of Swiss origin.

Vegetarisch
Vegetarian

Vegan
Vegan

Regionale Produkte
Regional meal

Glutenfrei
Glutenfree

Laktosefrei
Lactose free



Valser 
prickelnd
still

Valser 
sparkling 
silence

Fruit juice of your choice

Coca Cola
Sinalco
Eistee
Shorley
Rivella

Diverse Fruchtsäfte 

Fever Tree 
Bitter Lemon
Ginger Ale
Ginger Beer

7.550

5.533

20 5.5

6

CHFcl

30

SOFTDRINKS



Palü Amber  
Engadin beer

Palü unfiltered  
Engadin beer

Palü Amber 
Engadiner Bier

Bernina naturtrüb  
Engadiner Bier

Erdinger   
Urweisse
Alkoholfrei

Erdinger   
Urweisse
Alcohol free

Leermond   
Alcohol free

Swizly   
Swiss Cider with elder flower flavour

Easy Cider    
Alcohol free

Leermond   
Alkoholfrei

Swizly    
Apfelwein mit Holunderblütenaroma

Easy Cider     
Alkoholfrei

8.8

8.3

33

33

50

33

33

33

8.5

7.5

7

8

CHFcl

BIERE UND CIDER
BEER AND CIDER



TEE UND KAFFEE
TEA AND COFFEE

Teekrug 
Verschiedene Schwarztee 
Pfefferminztee 
Eisenkraut Tee 
Kamillentee 
Früchtetee
Grüntee

Kaffee Crème
Espresso

Doppelter Espresso

Cappuccino
Latte Macchiato

Milchkaffee 

Schokolade
Ovomaltine

Milch

Teapot 
Black tea
Peppermint tea
Verbena tea
Camomile tea
Fruit tea
Green tea  

Coffee with cream
Espresso

Double espresso

Milk coffee

Hot chocolate
Ovomaltine

Milk

9.8

5

8

6

6

5.5

4.8



VORSPEISEN
STARTERS

SALATE
SALADS

CHF

Rinds Tartar
Kartoffel-Trüffelcrème, 
Sprossensalat

Beef tartar 
Potato truffle-cream, 
sprouts salad

80g
120g

25
32

Saratz Apéro-Brett
Salsiz, Bündnerfleisch, 
Rohschinken, Bergkäse

Sommer Salat
Lauwarmes Gemüse, 
junger Sprossensalat, 
schwarze Trüffelscheiben, 
Trüffel Vinaigrette

Caesar Salat
Pouletbruststreifen, Speck, 
Croûtons, Parmesan

Saratz aperitif plate
Salsiz, Grisons air-dried meat, 
air-dried ham, Mountain cheese

Summer salad
Lukewarm vegetables, young 
sprout salad, black truffle slices,
truffle vinaigrette

Caesar salad
Chicken breast, Bacon, 
Croutons, Parmesan cheese

25

20

28



SNACKS

Saratz Club Sandwich 
Toast, Pouletbrust, Lattich, 
Tomaten, Ei, Speck, Pommes 
Frites

Vegi Club Sandwich 
Vollkorntoast, Ei, Avocado, Gurke, 
Lattich, Tomaten, Pommes Frites

Pitschna Beef Burger 
Bergkäse, Speck, Tomate, Lattich, 
Zwiebeln, BBQ Sauce, Pommes 
Frites

Saratz Club Sandwich 
Toast, chicken breast, romaine 
lettuce, Tomato, egg, bacon, 
French fries

Vegetarian Club Sandwich
Whole grain toast, egg, avocado, 
cucumber, tomato, French fries

Pitschna Beef Burger
Alpin cheese, bacon, tomato, 
lettuce, onions, BBQ sauce, 
French fries

28

24

31

CHF

SUPPE
SOUP

Hausgemachte Bündner 
Gerstensuppe

Home-made Grisons 
barley soup 

15



CHF

Spaghetti 
Tomatensauce

Spaghetti  
Tomato sauce

22

Spaghetti 
Bolognaise Sauce

Spaghetti
Bolognaise sauce

22

Tiramisu

Frischer Fruchtsalat

Tages Kuchen

Schlagrahm

Fresh fruit salad

Cake of the day

Whipped cream

12

8

7

+ 1.5

8

CHF

DESSERTS
SWEETS

Hausgemachter Saratz 
Schokoladenkuchen
Nach dem Geheimrezept von der 
Nona Nora Saratz

Homemade Saratz 
Chocolate cake 
According to the secret 
recipe of Nona Nora Saratz

PASTA


